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5. Науково-технічна робота

Назва роботи (укр)

Розвиток та впровадження міжнародної концепції Slow Food у сфері гостинності регіону

Назва роботи (англ)

Development and implementation of the international concept of Slow Food in the field of hospitality in the region

Реферат (укр)

 Концепція Slow Food виникла в Італії у 1986 році як відповідь на глобалізацію швидкого харчування. Її основною метою є 
популяризація місцевих гастрономічних традицій, підтримка екологічно чистого сільського господарства та забезпечення 
якості їжі. Гасло «чисто, смачно, чесно» відображає основні принципи руху: повагу до довкілля, справедливу оплату праці 
та задоволення від якісної їжі. У сфері гостинності впровадження концепції Slow Food створює значні переваги. По-
перше, використання локальних продуктів сприяє розвитку місцевої економіки, підтримує фермерів і зменшує 
вуглецевий слід. Готелі, ресторани та інші заклади гостинності, які дотримуються цієї концепції, привертають туристів, 
зацікавлених у кулінарному туризмі та екологічних практиках. По-друге, Slow Food допомагає зберегти культурну 
спадщину регіону. Місцеві кулінарні традиції, які базуються на сезонних і автентичних інгредієнтах, стають унікальною 
пропозицією для туристів. Наприклад, дегустаційні тури, кулінарні майстер-класи або ярмарки органічних продуктів є 
популярними елементами гастрономічного туризму. У регіональному контексті Slow Food може стати потужним 
інструментом сталого розвитку. Поєднання місцевих традицій із сучасними потребами туристів сприяє створенню 
автентичного та відповідального туристичного продукту. Наприклад, впровадження «нульових відходів» у ресторанах або 
використання енергозберігаючих технологій у готелях відповідає екологічним стандартам і трендам. Таким чином, Slow 
Food є не лише гастрономічною концепцією, а й частиною стратегії сталого розвитку сфери гостинності. Її реалізація в 
регіонах сприяє популяризації місцевої культури, екологічному туризму та економічному зростанню.

Реферат (англ)

The Slow Food concept originated in Italy in 1986 as a response to the globalization of fast food. Its primary goal is to promote 
local gastronomic traditions, support environmentally sustainable agriculture, and ensure food quality. The slogan "good, clean, 
and fair" reflects the movement's core principles: respect for the environment, fair labor practices, and enjoyment of high-
quality food. In the hospitality sector, the implementation of the Slow Food concept offers significant advantages. Firstly, the use 
of local products fosters regional economic development, supports farmers, and reduces the carbon footprint. Hotels, 
restaurants, and other hospitality establishments adhering to this concept attract tourists interested in culinary tourism and 
eco-friendly practices. Secondly, Slow Food helps preserve the cultural heritage of a region. Local culinary traditions, based on 
seasonal and authentic ingredients, become a unique offering for tourists. For example, tasting tours, cooking workshops, or 
organic product fairs are popular elements of gastronomic tourism. In a regional context, Slow Food can serve as a powerful tool 
for sustainable development. Combining local traditions with modern tourist demands helps create an authentic and responsible 
tourism product. For instance, implementing zero-waste practices in restaurants or using energy-efficient technologies in 
hotels aligns with ecological standards and trends. Thus, Slow Food is not just a gastronomic concept but also a part of the 
sustainability strategy for the hospitality sector. Its implementation in regions promotes local culture, eco-tourism, and 
economic growth.

Індекс УДК: 664; 636.085.55; 663; 661.73; 637.1/.5; 665.1/.3, 796.5, УДК 338.439 : 338.484

Коди тематичних рубрик НТІ: 65, 71.37.05

6. Науково-технічна продукція (НТП)



НТП 1

Назва продукції (укр): методи, інструменти та підходи впровадження концепції Slow Food у сферу гостинності регіону, а 
також вплив цієї концепції на розвиток екологічно відповідальних практик, підвищення якості туристичних послуг, 
підтримку місцевих виробників та збереження культурної і гастрономічної ідентичності регіону

Назва продукції (англ): methods, tools and approaches to implement the Slow Food concept in the hospitality sector of the 
region, as well as the impact of this concept on the development of environmentally responsible practices, improving the quality 
of tourism services, supporting local producers and preserving the cultural and gastronomic identity of the region

Очікувані результати: Технології, Методичні документи, Аналітичні матеріали

Галузь застосування: Сфера гостинності, туризм, аграрний сектор, екологія та сталий розвиток

Опис продукції (укр): Створення методичних рекомендацій, технологічних рішень та інноваційних інструментів для 
адаптації і впровадження концепції Slow Food у сферу гостинності Чернівецького регіону з метою розвитку сталого 
туризму, підтримки локальної економіки та збереження культурної спадщини.

Соціально-економічна спрямованість НТП: Поліпшення стану навколишнього середовища, Економія енергоресурсів

Стадія завершеності НТП: Звіт по НДДКР

Впровадження НТП: Впроваджено

Строки впровадження: 01.202312.2024

Виробник продукції: ЧТЕІ ДТЕУ

Споживачі продукції: 

Перспективні ринки: 

Права інтелектуальної власності: Отримано патент, В Україні

Форми та умови передачі продукції: Навчання персоналу, Спільні НДДКР
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