Додаток № 10

 до наказу від “__”______ 2014 р. № ___ 

Про закріплення навчальних дисциплін за кафедрами

32 Кафедра технології і організації ресторанного господарства
Освітньо-кваліфікаційний рівень "бакалавр"
1. Безпека життєдіяльності

2. Біохімія та фізіологія харчування

3. Гігієна та санітарія

4. Гігієна та санітарія у ресторанному господарстві

5. Громадське будівництво

6. Електротехніка

7. Еногастрономія

8. Енологія

9. Інженерна графіка 

10. Інженерне обладнання будівель

11. Комплексний державний екзамен з базової освіти (6.051701)

12. Консультування перед державним екзаменом

13. КР з Організації ресторанного господарства

14. КР з Технології продукції ресторанного господарства

15. Кулінарна етнологія

16. Методи контролю продукції у ресторанному господарстві

17. Мікробіологія

18. Мікробіологія харчових продуктів

19. Обладнання торговельних підприємств

20. Організація ресторанного господарства

21. Основи автоматизованого проектування

22. Основи наукових досліджень

23. Основи охорони праці

24. Основи фізіології та гігієни харчування

25. Патентознавство

26. Практика: Вступ до фаху (6.051701)

27. Практика: комплексна (6.051701)

28. Практика: організаційно-технологічна (6.051701)

29. Практика: технологічна (6.051701, 6.140101)

30. Практика: Університетська освіта (6.140101)

31. Прикладна механіка

32. Проектування підприємств

33. Проектування торговельних об’єктів

34. Процеси і апарати харчових виробництв

35. РГР Інженерна графіка

36. Стандартизація, сертифікація і метрологія

37. Теплотехніка

38. Технологія напоїв

39. Технологія продукції ресторанного господарства

40. Технологія харчових продуктів

41. Торговельне обладнання

42. Управління якістю (6.051701)

43. Устаткування закладів готельно-ресторанного господарства

44. Устаткування закладів ресторанного господарства

45. Устаткування підприємств

46. Фізика

47. Харчова хімія

48. Харчові технології

49. Хімія

Освітньо-кваліфікаційний рівень "спеціаліст"
1. Виробнича практика: комплексна з фаху (7.051701)

2. Виробнича практика: переддипломна (7.051701)

3. Дипломне проектування: дипломна робота зі спеціальності (7.051701)

4. Інноваційні ресторанні технології

5. Охорона праці

6. Охорона праці в галузі

7. Проектування закладів ресторанного господарства

8. Технологія харчових продуктів функціонального призначення

9. Цивільний захист

Освітньо-кваліфікаційний рівень "магістр"

1. Охорона праці

2. Цивільний захист

Заступник директора 

з науково-педагогічної роботи 

та інноваційного розвитку 
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Завідувач кафедри технології і організації
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